Slagter Aage Christensen arbejder i huggehuset.

Hopf-violin i Als?

Ar 1965.

Slagter Aage Christensen i Als i Sydgsthimmerland fik for nu en del ar siden fat i en gammel sgnderslaet
violin pa en bondegard i Hedegarde i Als nordsogn.

Denne violin blev siden samlet, og viste sig, at eje ret fremragende egenskaber som musikinstrument, men
narmere oplysninger savnedes om den gamle bondefiol.

For kort tid siden har violinbyggeren Arne Hjorth, Kgbenhavn, imidlertid haft lejlighed til at se instrumentet,
som sandsynligvis er bygget i Tyskland, i Mittenwald, for henved et par hundrede ar siden, muligvis af et
medlem af slaegten Hopf.

Slagter Aage Christensens interesse for violiner kommer nok af, at han er ud af gammel landsbyspillemand
slaegt, og selv amatgrviolinbygger. Aage Christensen har vist, hvad handsnildhed og musikalsk gre
tilsammen kan praestere pa violinbygningens omrade, og det endda med meget primitive hjeelpemidler,
blandt andet hjemmelavede maleredskaber. | ledige timer har han i sit huggehus bygget en halv snes
instrumenter. Hvad materialerne angar, bruger Aage Christensen hvad han kan fa, gamle mglleaksler for
eksempel. Ogsa buer og violinstrenge fremstiller den gsthimmerlandske slagter, til tider af de utroligste
ting.



Bageri og siagter ~ Hadsundve 13-15 Forretningerne er opfgrt 1927.
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Huset far bageri og slagter Huset pa Hadsundvej fgr

1927.
Tinus Christensen opfg@rte forretningerne.




Fhv. slagtermester Marthinus
Christensen, Als, er dgd pé
Terndrup sygehus, 90 ar.. Han
havde alle sine dage vaeret en
arbejdsivrig og handledygtig
mand, som aldrig lod noget
uudnyttet. Selv op i sin hgje
alder var han virksom, men et
feerdselsuheld for to. maneder
siden satte en stopper for hans

livskraft. Afholdssagen havde |

hans store interesse, og han
har i det hele taget gjort et
stor arbejde for byens trivsel.
Han mistede sin hustru i 1942
og efterlader to sgnner og fem
dgtre. -

T

Vor keere far,
fhv. slagtermester
MARTHINUS
CHRISTENSEN
Als,
er dgd 9. oktober 1972, 90 &r
gl. (efter ulykkestilfeelde,
Pa familiens vegne
Anna Nielsen.
Begravelsen finder sted den
12. oktober fra Terndrup sy-
gehus ki 1400 og ved Als
kirke k1. 14.30.




Jane, Anna, Gert og Age

"Slagter Aage”. Slagter Aage Christensen. Fgdt: 21/09-1902-Dgd: 16/12 1979.

Han var sgn af slagtermester Tinus Christensen.

Han var gift med Anna Gerts. Fgdt: 02/11-1906-Dgd: 22/10-1971.

3 bgrn.

Dgtrene Jane og Tora. Sgnnen Gert som ogsa er slagter, bor stadig Hadsundvej 15.

Aage Christensen boede Hadsundvej 15. Her havde han bl.a. slagterforretning, slagteri og rggeri.

Han solgte desuden en masse slagtervarer, pglser og rggvarer til det finere omrade nord for Kgbenhavn, for
den gode smags skyld.

Hvad hemmeligheden bag den fine smag var, forblev Aages hemmelighed.

Efter Aage stoppede som selvstaendig slagter, arbejdede han i mange ar som pglsemager pa Hadsund
slagteri.

Han kunne bzere fglgende titler:

Slagtermester, pglsemager, fisker, fiskehandler, krejler, handelsmand, tusindkunster, violinbygger, musiker
og altmuligmand.

Age gik heller af vejen, hvis det drejede sig om at spraenge store uhandterlige sten i stykker. Det forekom jo
tit efter frost, at landmaandene, i marken, stgdte pa en stor sten, som kunne gdelaegge plovskeeret.

En festlig fyr, som altid var i godt humgr.

Flere historier om ”Slagter Aage” under Tidligere bagermester Finn Christensens erindringer side: 11-12-13.

Tinus Christensens anden sgn Ejnar havde bageriet indtil 1972.
Fgdt i 1904. Dgde i 1972.

Var gift med Helga. 3 bgrn.

Finn, Leo og Helhi.



Finn overtog bageriet i 1972.

Forretningsoverdragelse i ALS

Vi overdrager 1. okioher bagerforretningen i Als til vor sen,
Finn Christensen, og takker vore kunder for tilliden, der
er vist os gennem 45 aar.

Helga og Ejner Christensen.

Vi overtager 1. oktober far: forretning, og haaber, den sam-
me tillid maa blive vist os fremover.

Vi aabner mandag den 2. cxtober.

Helle og Finn Christensen.

Helle og Finn Christensen foran deres moderne bagfrretning i Als, hvor der i
morgen, torsdag, fejres tredobbelt jubileeum. FotoMariane Andersen



delle og Finn Christensen foran deres moderne bagerforretning i Als, hvor der i morgen, torsdag, fejres tredobbelt jubilsaum.

- Foto: Marianne Andersen
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Als-bagermesteren
1bilerer tredobbelt

September 1987.

ALS: Nar bagermester Finn Christensen Als, ved-B@én i nat taender lyset i sit bageri for at g& i
gang med dagens dont, er det ikke en helt aimigdeierdag, han tager hul pa. Det er en
jubileeumsdag noget ud over det ssedvanlige.

Forretningen har torsdag 60 ars jubileeum. Han élar49 ars jubileeum som udleert bagersvend, og
han kan samtidig fejre 15 ars dagen som selvstaendig

Det var Finn Christensens fader, der grundlagdetiongen i 1927. Han var da netop vendt hjem
fra USA og havde lyst til at ga i gang som selvstigen

Nogle ar i forvejen havde Finns bedstefader Timfgi huset, hvor forretningen nu har til huse.
den ene ende blev der indrettet bageri med tilldarenisalg, og i den anden ende slagterforretning
med tilhgrende slagteri.




Finn Christensen er hele sin barndom bogstavedtigaaset op sammen med bageriet, og det var
derfor ogsa helt naturligt, at han kom i laere hodader. | 1947 var han sa udlaert og fortsatte som
svend.

For godt 15 ar siden blev det besluttet, at delisslsle et generationsskifte. Finn og hustruenéell
skulle overtage forretningen og faderen skulle rgitietium.

Det blev imidlertid ikke til noget langt otium, Kaefter dgde han uden at opleve den rivende
udvikling, forretningen og bageriet kom til at genmga.

Forretning og bageri er blevet udvidet flere gar@gnest blev bageriet bygget om i 1984. Meget
blev automatiseret, og for et par ar siden varfate¢tningen, der matte holde for. Den blev
betydeligt udvidet og nyindrettet, s& den i dagnfireeder lys og moderne.

Selve jubileeumsdagen markeres med et dbent hgeiibg og i Igbet af dagen vil der ske
forskellige ting, oplyser Finn Christensen.

Den rivende udvikling forretningen har veeret indekiyldes til dels den turistmaessige side af sagen
i Als og omegn. Antallet af indbyggere i sommerndgrae er i omradet mangedoblet, og der skal
bages mange rundstykker, basser og store maengoleidabrad for at opfylde behovet. Det
betyder ogsa, at Finn Christensen og hans sveaddrg, der hjeelper til i bageriet ma begynde
allerede ved et-tiden med at zelte dej, s& maraeriidr turisterne begynder at stramme ind i
forretningen tidligt pa dagen.

Et bageri i dag er naermest at sammenligne med elem® industrivirksomhed. Intet er overladt til
tilfeeldighederne. Det hele kares efter et forudtmastidsskema, der er ikke tid til svinkeaerinder.
Da Finn Christensen kom i leere, og i de farste ramgom svend var situationen en helt anden.
Da var der tale om et udpraeget landsbybageri, gt bavde fast brgdtur til landejendommene i
omegnen. Den tid er forbi, da det kan betale slggag rundt med en bradvogn.

"Vi opgav det med bradturene i forbindelse med gikeisen. Da voksede omkostningerne sa
meget, at det ikke leengere kunne betale sig”. Herté&nn Christensen.

Da den nuveerende bagermester startede hos sin vadeer bradtur med en hestetrukket vogn.
Hesten gjorde turen i 26 ar, inden den matte aflivéen sa var den ogsa sa godt kendt pa hele
ruten, at den kunne den udenad, ligesom den eftéemshavde faet indbygget ur i sig, sa den var
klar over, hvor leenge den skulle holde hvert sted.

"Var fader kommet bag efter, hvis han f.eks. stggnakkede lidt for laenge det ene sted, sa var
hesten géet videre med vognen til det neeste, andadne det fortsaette pa hele turen, fortaeller
Finn Christensen.

Han kan ogsa forteelle, at en borger i byen en ghalie lane hest og vogn i forbindelse med et
karneval i Helberskov. Finns fader sagde til degeplélende, at han skulle veere opmaeerksom pa, at
hesten selv bestemte ruten. Men det kom alligexglda vedkommende, da hesten pludselig
drejede skarpt til hgjre ned mod en ejendom. Dat k& meget bag pa ham, at han rag af bukken,
men hest og vogn fortsatte uanfeegtet og standgesiep gardspladsen. Den, stakkels mand kom
halsende bag efter.

Alt det er imidlertid en saga blot. Den karaktesist brgdvogn er nu skeenket til Hiemstavnsmuseet
i Als.

Det er givet, at det nostalgiske vil blive berdidrbindelse med det tredobbelte jubileeum i
bagerforretningen, men ellers er der ikke nogetaigisk ved det moderne bageri i Als.






